
SHARE THE MOMENT. 
SHARE THE TASTE. 

COSMO è il luogo perfetto per condividere 
momenti gustosi con le persone a cui ci si 

sente legati. 

E cosa potrebbe unirci con più gioia che la 
passione condivisa per il piacere culinario di 

alto livello. 

Il nostro concetto di “sharing” sottolinea 
perfettamente questo momento. Vi serviamo 
piatti selezionati da condividere. O, se desi-

derate, da godervi da soli.

C O S M O
The concept of

j oac h i m  O b e r l e c h n e r

Executive Chef
Ti preghiamo di informarci sulle tue intolleranze o allergie.
Coperto a persona: 2 

Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se necessario, 
vengono utilizzati ingredienti provenienti dall’UE e da paesi extra UE. 

G       Contiene prodotti senza glutine
L        Contiene prodotti senza lattosio
V        Contiene prodotti vegetariani
-C°.... Potrebbero essere utilizzati prodotti surgelati

H A N N E S  N I E D E R M A I R

Direttore - Oste

 Appetizer 

 dessert 

 main courses 

 starters  Specials 

BAKED AHI TUNA 2.0  -C°  15
Tonno pinna gialla | Pepe Szechuan | Noci 
Il nostro piatto classico ti porterá in paradiso....

POLPO BRASATO   -C°  15
Olive Taggiasche | Finferli | Pomodori speziati                  LG
Moscardini“ cotti in salsa di pomodoro speziata.

PESCE SPADA 15
Papaya | Lime | Olio di oliva Muraglia | Cavolo rapa          LG
Marinato crudo con insalata di papaya e cavolo rapa.

CARPACCIO DI NOCE DI WAGYU 20
Anacardi tostati | Funghi Shitake altoatesini | LG 
Formaggio Schwarzenstein | Fragole
Servito sottilissimo.
 
PULLED BEEF DAL SMOKER 15
Tacos | Coleslaw | Philadelphia | Olive Taggiasche
Wagyu Altoatesino per buongustai.

BRISKET ALL‘INGLESE 3 PEZZI 20
Servito tiepido | Pesto all‘aglio orsino | LG 
Mela Granny Smith | Insalata | Fichi marinati
Wagyu succulente. 

GAZPACHO DI FRAGOLE 14
Burrata | Menta piperita | Pane Carasau V
Fruttato, dolce, piccante. 

TOM KHA GAI 14 
Barbabietola | Tomino | Spinaci | Pinoli GV
Formaggio grigliato terroso. Sapore tailandese.

EGG BENEDICT 3.1 14
Uovo affogato | Semi di girasole | Salsa Olandese               V
Uovo fritto avvolto nei semi di girasole e spuma.

to shareto share

STEAK FOR TWO LG
Steak perfetto per due persone
Chiedete al nostro personale informazioni sul prezzo

CONTORNI
Mix di patate fritte | Salsa BBQ -C°  L 6
Hummus di noci | Verdurine grigliate |  LGV 6
Yogurt | Lime
Insalata piccola COSMO  LGV 6
Insalata grande COSMO LGV 11

MENU DEGUSTAZIONE DI 4 PORTATE “ CLASSIC” 
Disponibile per 1-4 persone (FINO ALLE 21)
Prezzo a persona 65
Prezzo per l’abbinamento del vino a persona 25

RAVIOLI NERO DI SEPPIA 18.5
Ripieni di rana pescatrice | Piselli | Zafferano |  
Nocciole Piemontesi
 
RISOTTO ACQUARELLO  -C°  18.5
Ribes nero | Gamberi rossi | Albicocche | Pistacchio           G

TAGLIOLINI DI FARINA DI FARRO 17
Ragù di selvaggina | Mirtilli | Radici variopinte | 
Formaggio Bunker 
 
GNOCCHI DI PATATE E AGLIO ORSINO  -C°  17.5
Salame Felino | Anelli di calamari | Datterini | Burratina

ZUPPA DI POMODORO PICCANTE 13
Capesante alla griglia | Basilico | Panna acida G

FUNGHI PICCANTI  VEGANO 17
Ceci | Fiocchi di soia | Feta di cocco vegano LGV

MERLUZZO CARBONARO ALLA GRIGLIA 32
Anguria | Cipollotto | Wasabi                                           LG

FILETTO DI SALMONE COTTO A FUOCO LENTO 32
Crosta di verdure mediterranee | Radice di loto LG

HOMEMADE BURGER 29
120 grammi Wagyu Patty al sangue | Chutney di pesche |
Pomodori | Rucola | Spicchi di patate |
Salsa alla panna acida | Salsa di peperoncino e cipolla

STEAK DI VITELLO SUDTIROLESE 30
Crosta di Cacio e Pepe | Puré di patate e prezzemolo 

DAL DI LENTICCHIE ROSSE 17
Broccoli | Fungo Portobello LGV

SNICKERS  11
Mousse di cioccolato Valrhone Dulcey | Nocciole               V 
Caramello salato 

“BUCHTELN“ 11
Albicocche | Gelato al nougat V 

GELATO AI BISCOTTI  11
Parfait alle fave di Tonka | Frutti estivi | Menta V
 
SORBETTO FATTO IN CASA  -C°  4
a scelta LV
due palline 6
tre palline 8

DALLA VETRINA 

Tiramisú 
Bobby’s White Sacher 
Cheesecake 


