COSMO

RESTAURANT BAR LOUNGE BRUNECK

BUSINESS LUNCH

Mit Salat, Wasser und Kaffee (Espresso oder
Macchiato).
Bitte wdhlen Sie zwischen den Tagesgerichten

ohne Kadffee 17
mit Kaffee 17.5
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Und taglich griiBt das Murmeltier.

Médchtest du tdglich unser Business Menti erhalten?
Dann hinterlass uns bitte deine Emailadresse. Gerne
schicken wir dir dieses gleich am Morgen zu.
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COSMO. SHARE THE MOMENT. SHARE THE TASTE.

Das COSMO ist der perfekte Ort, um geschmackvolle Momente
mit jenen Menschen zu teilen, denen man sich verbunden fiihlt.
Mit unserem Konzept des ,Sharings“ wird dieses Momentum
perfekt unterstrichen: Denn was gibt es schéneres, als gutes
Essen zu teilen und sich gemeinsam auf eine kulinarische Reise
zu begeben? Denn wir servieren lhnen unsere Sharing-Gerichte
so, dass jeder am Tisch davon essen kann. Und Sie gemeinsam
geniefden. Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. Im
Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und Nicht-EU
verwendet.

BEINHALTET VEGETARISCHE PRODUKTE

BEINHALTET GLUTENFREIE PRODUKTE

BEINHALTET LAKTOSEFREIE PRODUKTE

ES KONNTEN TIEFKUHLPRODUKTE VERWENDET WERDEN
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KLEINE ANTIPASTI

HAUPTSPEISEN

CARPACCIO VOM WAGYU NUSSCHEN
Getoastete Cashewkerne | Stidtiroler Shiitakepilze |
Schwarzensteinkdse | Erdbeeren’

WILDFANGGARNELE
Pankobrésel | Mangochutney | Bliffelmozzarella

TOMATENTARTAR VEGAN
Basilikum | Tropea Zwiebelgel | Avocadodip

PULLED BEEF
Tacos | Coleslaw | Philadelphia | Taggiasca Oliven

TAGESGERICHTE

GRATINERTE KASECANNELLONI
Tomatenconcassé | Basilikumél | Taggiasca Oliven
v

MEZZE MANICHE
Thunfisch | Kokusmilch | Zuckerschoten

VORSPEISEN
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RISOTTO ACQUARELLO
Cassis Beeren | Rote Garnelen | Mango | Pistazie

KASTANIEN-CREME-SUPPE
Bruschetta | Guanciale

18.5

11

STEAK VOM ROASTBEEF 29
Ktirbis-Rosmarin-Creme | Kleine Kartoffeln | G
Thymianjus

GEBRATENES ZANDERFILET 30
Gebrannte Selleriecreme | Urgemiise | G

Chorizo Gremolata

MEDAILLONS VOM KALBSFILET 29
Gemdisekruste | Kartoffelcreme | Griine Pfeffersauce

SCHERTFISCHMEDAILLON 28
Koriander | Limette | Gegrillte Avocado | Biomozzarella G

KALTE HAUPTSPEISEN—
HERBSTSALATSPITZEN 20
Gegrillte Kalbsstreifen | Kakimela | Kastanienpraline G

Mandeln

FRITTIERTE CHAMPIGNON 18
Remoladensauce | Salatspitzen | Gemiisecarpaccio Lv

DESSERT

DESSERT
Aus der Vitrine

ab 3.5

Tiramisu

Bobby’s white Sacher
Cheesecake
Schokoladenmousse



